MENU

VEGAN
VEGAN
VEGAN






EXCELLENCE CLASS

EXCELLENCE CLASS GEWURZ-NUSSMISCHUNG
Noix épicees Excellence Class
Excellence Class mixed spiced nuts

OFENGEROSTETE RANDEN

mit Apfel und Salat

Betteraves roties au four avec pomme et salade
Oven-roasted beetroots, apples and salad

TOMATEN-LINSEN-SUPPE

mit Papadams (Chips aus Linsen)

Soupe aux lentilles a la tomate avec pappadums (chips de farine de lentilles]
Tomato lentil soup with papadums (lentil chips)

PLANT-BASED GESCHNETZELTES AN CHAMPIGNONSAUCE

mit Basmati-Reis und Bergbliten

Emince a base de soja avec sauce aux champignons, avec riz basmati et fleurs de montagne
Minced meat plant-based with creamed mushroom sauce, with basmati rice and alpine flowers

VEGANE KASEPLATTE

mit veganem Kéase serviert mit Tomaten-Aprikosen Chutney, dazu Crackers

Assiette de fromage végétalien avec du fromage vegan, chutney tomates-abricots et crackers
Vegan cheese platter with vegan cheese, tomato-apricot chutney and crackers

BANANEN-JOHANNISBEER-SCHNITTE
Gateau a la creme de banane et de groseille
Banana and redcurrant cream cake

AFTERNOON TEA

Nachmittagstee Bindner Bergkrautertee

Thé de Uaprés midi infusion aux herbes des montagnes des Grisons
Afternoon Tea Graubilnden herb tea



ALLERGENE

ALLERGENE | ALLERGENIC

Gluten

Gluten | Gluten

Eier

CEuf | Eggs

Milchbestandteile

Produits laitiers | Milk constituents

Soja-Mandelmilch | Lait d’amande

de soja | Soy-almond milk

Soja

Soja | Say

Nisse

Noix | Nuts

Sellerie

Céleri | Celery

Senf

Moutarde | Mustard

Sesam

Sésame | Sesame
Sulfite

Sulfite | Sulphite
Fisch

Poisson | Fish

Gewdrz-Nussmischung
Noix épicées | Mixed
spiced nuts

Ofengerdstete Randen |
Betteraves roties au four |
Oven-roasted beetroots

Tomaten-Linsen-Suppe |
Soupe aux lentilles a la
tomate | Tomato lentil soup

Plant-based Geschnetzeltes |
Emincé a base de soja | Minced
meat plant-based

Vegane Kaseplatte | Assiette
de fromage végétalien | Vegan
cheese platter

Bananen-Johannisbeer-
Schnitte | Gateau a la
creme de banane et de
groseille | Banana and red-
currant cream cake
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